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Rociera FNM
Calidad excelente hasta 

final de campaña
Excelente sabor y textura - Fruta firme - Larga vida post-cosecha

Alto contenido ºBrix - Buen calibre de fruta hasta final de campaña

®
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Firmeza
medida con penetrómetro 382382 391391 434434

Firmeza al tacto
valorado del 1 al 7 5,55,5 6,46,4 7,17,1

Vida útil
valorado en nº de dias 7,27,2 7,77,7 6,76,7

Aspecto comercial 
3 dias  a 4ºC + 2 dias Tº ambiente
valorado del 1 al 7

5,75,7 5,95,9 5,75,7

Sabor
valorado del 1 al 7 5,75,7 6,26,2 6,36,3

Color interno
según escala CIREF 2,52,5 2,02,0 3,73,7

Color externo
según escala CIREF 5,25,2 4,24,2 6,06,0

Valoraciones de calidad

ºBrix, según fechas

Ficha informativa de calidad

Azúcares-Ácidos
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*Datos Ensayo SAF

Fresas Nuevos Materiales S.A. - Avenida de Andalucía, 70. Local Izda. 21007 Huelva. Spain. T. +34 959 809 891 - E. fnm@fresasnm.com  fresasnm.com



Rociera FNM
Excellent quality throughout 

the season
Excellent flavour and texture - Very firm fruit - Long shelf life

High ºBrix throughout the season - Good fruit size

®
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Firmness
measured with dynamometer 382382 391391 434434

Subjetive firmness
1 to 7 scale 5,55,5 6,46,4 7,17,1

Shelf life
number of days 7,27,2 7,77,7 6,76,7

Commercial appearance
3 days 4ºC +2 days room Tª
1 to 7 scale

5,75,7 5,95,9 5,75,7

Flavour
1 to 7 scale 5,75,7 6,26,2 6,36,3

Internal colour
CIREF code 2,52,5 2,02,0 3,73,7

External colour
CIREF code 5,25,2 4,24,2 6,06,0

Sugars-Acids Quality parameters

ºBrix /date

Quality fact sheet
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